Broodje Kruidenboter (v) 5,25

Carpaccio Het Hert”* 14,50

Met kappertjes, pijnboompitten,
Parmezaanse kaas en pesto-olie
* Met truffelmayonaise  +2,50

Halve Carpaccio Het Hert® 11,50
* Met truffelmayonaise  +2,50

Saté Het Hert 21,00
Saté van gemarineerde varkenshaas

mel gebakken uitjes, rauwkost en kroepoek
Kipsaté 21,00
Saté van gemarineerde kippendijen

mel gebakken uiljes, rauwkost en kroepoek

Tournedos 32,50
Seizoensgroenlen, pepersaus
Huisburger van de grill 19,50

Met ui, spek, kaas en barbecuesaus

Kalfslever 19,50

Gebakken kalfslever met uienringen,
spek en appel

Dame Blanche 7,50

Vanille-ijs mel warme chocoladesaus
en slagroom

Espresso Martini 9,50

FEen cocktail van espresso, vodka en kahlua

@hethertnaarden

DINERKAART

VOORGERECHTEN

Gamba’s Ajillo 12,50
Met Spaanse peper en knoflook

Tonijntartaar 14,50
Teriyaki, sesam, wakame

Kreeftenbisque 10,50
Rivierkreeftjes en bieslook

HOOFDGERECHTEN

(Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites)

Spareribs 23,50
Mel koolsla en knoflooksaus

Zalmfilet 24,50
Seizoensgroenten, salsa verde

Sliptongen 25,50
2 stuks, in roomboler gebakken

Ossobucco 23,50
Kalfsschenkel, gestoofd in tomatensaus.

Met aardappelpuree

Melanzane (v) 19,50

Augergine, mozzarella en tomatensaus

DESSERTS

Créme Brialée 7,50

Custardachtig dessert met een laagje
gekarameliseerde suiker

Wentelteefjes 9,50
Suikerbrood, warme kersen en slagroomijs

n (@eelcafehethert

Loempia (v) 11,50
Gevuld met geitenkaas en artisjok
Geserveerd met stroop van rode port en vijg

Uiensoep 8,00
Gegratineerd, met brood en kaas

Paddenstoelenburger (v) 18,50
Met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas

Ravioli (v) 18,50
Met ricotta en spinazie, pompoen, beurre noiselte,
salie en hazelnoot

BIJGERECHTEN

Extra frites 425
Zoele aardappelfrites 500
mel truffelmayonaise

Gemengde groene salade 400
Apfelstrudel 8,50

Met vanillesaus en kaneelijs
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